C’est avec un immense plaisir que les Jardins de Nonéres
vous invitent a leurs portes ouvertes et proposent des ani-
mations instructives et ludiques aux petits et aux grands.
Au cours de ces journées, vous découvrirez nos différents
ateliers et métiers, accompagnés par les professionnels qui
vous guideront a travers votre visite. Vous pourrez alors ap-
précier les compétences et le savoir-faire de travailleurs pas
comme les autres, dans diverses techniques professionnelles
propres a chaque atelier ou espace, tels que la floriculture, le
maraichage, la bouquinista et bien d’autres encore.

Grice a leur expérience professionnelle, les Jardins de
Nonéres mettent tout en ceuvre pour répondre au mieux a
vos envies et besoins en matiére d’aménagement extérieur
ou tout simplement de consommer mieux.

BONNE VISITE

Léquipe des Jardins de Nonéres
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Les Jardins de Nonéres

1276 avenue de Nonéres
40000 Mont-de-Marsan

Tél.: 05 58 06 05 05 (serres)
Tél.: 05 58 06 73 04 (bureau)
Mél: jardins.noneres@landes.fr
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Les Jardins de Nonéres vous
proposent toute I'année une large
gamme de végétaux adaptés a
nos sols et notre climat : arbres,
arbustes, plantes grimpantes et a
massif, fruitiers, plantes vertes et
fleuries, vivaces, graminées.

Nous louons également des
plantes pour vos manifestations
et séminaires.

COTE JARDINS

Floriculture et pépiniére

NOUVEAUTES VIVACES

* SPORANTHES Odorata : Orchidée terrestre.

* Collection d'Euphorbes, Sedums,
Alstroemeria, etc.

NOUVEAUTES PEPINIERE

* PHOTINIA «Pink Crispy » au feuillage vert et
créme aux jeunes pousses rose Vif.

* PHOTINIA « Crunchy» : feuillage denté vert
aux nouvelles pousses rouges.

* CALLIANDRA «Dixie Pink » : arbuste aux
allures d'Albizzia.

Terrasse et balcon

Pour créer un espace convivial et coloré, nous
vous proposons une large gamme de plantes
annuelles : Dipladenia, Géraniums, Surfinia,
Bégonia Dragon Wing, etc.

NOUVEAUTES 2023
* Bégonia Dragon Wing «Blanc»

COTE POTAGER

* Collection de plantes aromatiques
*Plants de légumes classiques de variétés

anciennes, (tomates, poivrons, aubergines, piments doux,
salades, choux, poireaux, oignons, etc.)

* Plants originaux

- Patates douces, 8 variétés (orange, blanche et pourpre)

- Poire de terre (Yacon)

- Tétragone, etc.

Maraichage biologique

* Espace Cueillette de fruits et de Iégumes de
saison

*Vente de légumes frais

Large gamme de fruitiers-tige en conteneur

(cerisiers, abricotiers, pruniers, etc.)

Petits fruits (framboisier, myrtillier, cassissier, kiwi, kiway, etc.)

NOUVEAUTES
Plants de curcuma longua : épice aux multiples
vertus préventives comme curatives.

Autres condiments :

* Poivre Sichuan (Zanthoxylum Pipetum)
* Gingembre japonais (Zingiber)

* Citronnelle

COTE BOUTIQUE

Une large gamme de produits
locaux conserves, céréales, pates

3 tartiner, miel, condiments, vins,
biéres, sodas, produits cosmétiques.

Malin : pourquoi ne pas offrir un de
nos chéques-cadeaux ?

NOUVEAUTE : Notre cornichon a
I’Armagnac du Domaine d'Ognoas

La Bouquinista : de la lecture

pour tous, a petits prix.

Ouvert toute I'année.

L'atelier plastification récupere

des livres a la Médiatheque
départementale afin de les rénover,
les stocker et les vendre a petits prix
aux particuliers.

LES ANIMATIONS

Samedi et Dimanche

SALLE REUNION ESAT

Projection du Film « RESPECT »

Réalisé par les Jardins de Nonéres
(durée 15 mn)

Une belle occasion de rencontrer
les acteurs principaux et échanger
avec eux.

Séances sur inscription :
10h30/11h30/14h30/15h 30

* Ateliers de créativité - plastification
de documents - numérisation

EN EXTERIEUR

STRUCTURE GONFLABLE
Le crocodile de Nonéres
[SOUS LA RESPONSABILITE DES PARENTS]

ESPACE CUEILLETTE

Le conseil jardin

Animé par Jacqueline et Michel KUBIACK
Echanges sur les pratiques au jardin et
I'amélioration des sols. Présentation de
leur Jardin de Saint-Paul-en-Born.

PEPINIERE

Animation low — tech

Atelier fabrication Bokashi,

par Terre A Meda

Valoriser tous ses déchets de cuisine !
Compostage urbain, pratique «zéro
déchets», réemploi du plastique
alimentaire, alternative aux engrais de
synthése...

Valorisation des déchets par le Sictom

du Marsan (de 14h a 18h)

Ce stand permet aux visiteurs d'en

apprendre un peu plus sur leurs déchets

mais également comment les réduire.

* Fabrication de produits maison, lessive,
tawashi achats éco-responsables

* Ateliers «zéro déchets».

HALTE GOURMANDE

* Présence des producteurs locaux de 9h a 18h

* « Pause-café » sur la terrasse (gratuit)

*Le GRRIF : un food truck aux recettes composées
de produits frais, locaux et issus d'un commerce
responsable.




